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Data
Hﬁ Omleta traditionald 100g || Supa crema de ciuperci cu
Cascaval 50g [ crutoane 400 ml/50g
Masline 20g Pulpe de pui la tavi cu
LUNI Unt 20g | Piftelute moldovenesti in sos || sote de mazare 200/ 80g
. Gem 20g |l de smanténa cu garnitura de
H 16 martie | ceai 250ml [ piure de cartofi 200/180g Lapte cu paste  250g
Pdine Murituri asortate
Desert: Portocale
o = p— J
Sunca de pui 60g | Ciorba de perisoare
Pate 60g 400ml/50g | Pulpa de porc la tava cu
Rosii 30g (pdine, smantina) garnitura de mix de
MARTI Telemea 50g || Pui Bucovinean (copanele de | legume 200/180g
2 Unt 20g |l pui, piept de pui, ceapa, ardei,
17 martie | Gem 20g | morcov) cu mamaliguta Compot de mere 250ml
Ceai 250ml 200/180g || Eugenie 1 buc.
Péine Desert: Napolitana cu crema
H | de lapte
Lapte cu cereale IOO,’SO?‘
Rulada de pui 60g [ Ciorba taraneasca de pore Gulag de porc cu garnitura
Cagcaval 50g 400ml/50g de orez 200/180g
Unt 20g (paine, smantana)
H MIERCURI Gem 20g | Cordon blue (piept de pui, Salam de biscuiti
18 martie | ceai sunci, cagcaval) cu garnitura
Paine de cartofi natur cu unt si
marar 200/180g
Desert: Banane

L h |




COLEGIUL NATIONAL DE INFORMATICA «SPIRU HARET"
Succava, str, Zorilor, nr17, c-muilicnish_sv@ yahoo.comuwebsite: www.cni-sy.ro
telefon scerctariat: 0230-513399, telefon director: 0230-512603 (fax)

Muschi File
Salam Victoria
Pasta de branza

Paine

Salam nemtesc 60g [ Ciorbi de fasole cu afumitura I ;

Cagcaval pane 60g 400ml1/50g [ Paste milaneze ( suncd, sos
VINERI Rosii 30g [ Frigarui de pui( piept de pui, | alb, cascaval) 300g

: Unt 20g | pulpe de pui dezosate.ardei

20 martie Gem 20g | rosu, ceapd rosie) cu garniturd Compot de mere 250ml

Ceai de orezintegral 200/180g | Biscuiti

Paine Salata de cruditati 80g

Desert: Cremsnit

19 martie | Castravete verde  30g
Unt 20g
Gem 20g
Ceai 250ml

e —————

Supi de pui cu giluste de grig
400mi/50g
(péine, smantana)

Musaca (carne mix tocata,
mozzarella, sos rosii) 300g

Desert: Mere

e —

Cérnati  semiafumati cu
miamaligu{a 180g/150g

|| Brinza cu sméntana 120g

Comisia de intocmire a meniului:

Canura Mihaela- administrator financiar- coordonato

Vasilovici Simona- administrator patrimoniu- membru

Grigoras Gabricla- profesor- membru
Birsan lonela- pedagog- membru
Todose Genoveva- bucitar- membru
Moscaliuc Angela- bucitar- membru
Costrun Mihaela- bucitar- membru
Ciutac Cristina- inginer- membru
Dr. Biliuta Smiarandita- medic- memb
Croitoru Mariana- asistent- membru

Acea Andreea - elev- membru
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