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MENIU
Saptamana 13 octombrie -17 octombrie 2025
Ziva/ MIC DEJUN PRANZ CINA
Data J
Omletd cu spanac  100g || Supa crema de dovleac cu |
Rulada de pui 60g | crutoane 400 mi Gulag de porc cu garniturd
Cascaval 50g de fasole verde 200/180¢g
LUNI Unt 20g | Pulpe dezosate umplute( ardei
Gem 20g | rosu, branza Cheddar) cu Lapte cu cacao
13 Ceai 250ml | garnitura de cartofi natur cu
octombrie Pdine marar §i unt 200/180g
Desert: Ciocolatd I
R Salam de vara 60g Ciorba de pui a la grec
MA Tl Toba de pui 60g 400 ml | Pulpe de pui la cuptor cu
14 Telemea 50g | Escalop de porc cu sunci §i sote de ciuperci §i
octombrie Rosii 50g [ ciuperci cu garnitura de mamaliga
Unt 20g | cartofi piure
Gem 20g 200/180g | Compot
Ceai Castraveti murati
Padine Desert: Strudel cu mar
i ).
Salata de ton 60g || Supd de pui cu galugte de grig
Muschi file 60g | 400ml Hamburger cu cartofi pai
Castravete 30g 200/150g
MIERCURI Cascaval 50g || Snitel vienez cu garniturd de
Unt 20g | orez cu legume Ketchup
15 Gem 20g 200/180g
octombrie [ Ceal 250 ml Lapte cu paste
Paine
Desert: Pere
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Comisia de intocmire a meniului:

Canurd Mihaela- administrator financiar- coordonator
Vasilovici Simona- administrator patrimoniu- me
Grigoras Gabriela- profesor- membru
Birsan lonela- pedagog- membru
Todose Genoveva- bucatar- membru
Moscaliuc Angela- bucétar- membru
Costrun Mihaela- bucatar- membru

Ciutac Cristina- inginer- membru

Dr. Biliuta Smarindita- medic- membru

Croitoru Mariana-asistent-membru

Salam de casi cu piper Ciorba de cartofi §i
60g [ afumatura  400ml Friptura de pore la tava cu
JOI Sunca presata 60g mamaligutd §i branzi de
16 Pasta de branza 60g | Frigarui de pui asortate burduf  200/180g
. Ardei rosu S0g | (pulpe de pui dezosate.piept
octombrie | unt 20g | de pui.ardei rosu,ceapa rogie ) || Desert: Compot
Gem 20g [lcu garniturda de piure de
Ceai 250ml | radacinoase
Paine 200/180g
Desert: Biscuiti cu cremi de
iersica
Humus 60g | Ciorba de vacuta 400 ml
Pastrama din piept de pui Cartofi gratinagi cu sunca
VINERI ’ ()(l))g si cagcaval 300g
17 Mozzarella 50g | Pulpa semiafumatd la tava cu
> Rosii 50g || garniturd de varza calita Napolitana
octombrie | unt 20g Ceai
Gem 20g | Desert :Prajitura Amandind
Ceai 250 ml
Paine



