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Ziua/ MIC DEJUN PRANZ CINA

Data
Ou fiert I buc [ Bors de sfecla rosie dreasd cu | Pulpa de porc la cuptor cu
Pate 60g | smantana 400 ml garniturd de orez

LUNI Telemea 50g 180g/150 g

; Masline 50 g | Piept de pui in crusta de fulgi

5 mai Unt 10g [ de porumb cu garnitura de Compot de mere 250 ml
Gem 20g | cartofi piure 180/ 150g
Ceai 250 ml || Gogosari in otet
Péine

Desert: Corn cu vanilie

MARTI

Sunca presata 50g
Salam de vara 50g
Crema de branza de vaci

Ciorba radauteana 400ml/50g

Ceafa de porc la tavia cu

Rulada din piept de pui cu
cabanos cu garnitura de
fasole verde

S cu verdeata 60g | garniturd de dovlecei gratinati
6 mai Unt 10g 200g/180g [ Napolitana 1 buc.
Gem 20g [ Desert- Mere Ceai 250 ml
Ceai
Paine
Muschi file 50g [ Supa de pui 400 ml/50g Pulpe de pui la cuptor cu
Salata cu piept de pui si mamaliguta 200/150g
MIERCUR] | porumb 50g | Lasagna ( carne mix tocata,
; Ardei rosu 30g | mozzarela, sos rosii) Branza cu smantana 150g
7 mai Unt 10g 350g
Gem 20g :
Ceai 250 ml Desert: Placinta cu branza

Péine

1 buc
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JOI
8 mai

Omleta

Unt
Gem
Ceai
Péine

100g

Salam Bucovinean 60g
laurt natural

1 buc.
10g
20g

Ciorba de cartofi cu
afumatura dreasa cu
smantdna 400 ml/50g

Pulpe de pui dezosate
umplute ( ardel rosu,
cascaval) cu garnitura de
piure de telina  200/180g
200/150¢g

Desert-Biscuiti Oreo

Paste Carbonara
( sunca, mozzarella, sos
alb) 300g

Mar copt cu frisca de casa

VINERI
9 mai

Toba de pui
Rosii
Cascaval
Unt

Gem

Ceai

Paine

Zacusca de vinete 60g

60g
30g
60g
10g
20g
250 ml

Supa crema de rosii cu

busuioc si crutoane

400ml /50g
Platou traditional ( pulpa
afumata, carnaciori afumati,
branza de burduf) cu
mamaliguta 200/180g
Muréturi
Desert: Portocale

Ficdtei de pui sote cu
garnitura de cartofi piure
180/150g

Compot de mere 250ml

Comisia de intocmire a meniului:
Canurd Mihaela- administrator financiar- coordonator
Vasilovici Simona- administrator patrimoniu- membry
Grigoras Gabriela- profesor- membru
Birsan lonela- pedagog- membru
Todose Genoveva- bucatar- membru
Moscaliuc Angela- bucatar- membru
Costrun Mihaela- bucatar- membru
Ciutac Cristina- inginer- membru
Dr. Biliutd Smarandita- medic- membry

Croitor. Mariana-asistent- membru

Bortes Razvan- elev




